SUSHI RISTORANTE

CASALMAGGIORE

Sushi take away & delivery

MENU' PRANZO



PRANZO ALL YOU CAN EAT €12,90

MENU’ PRANZO VALIDO TUTTI | GIORNI
coperto € 2,00

PRANZO FISSO €9,90

3 piatti a scelta
coperto compreso nel prezzo

Sono esclusi dolci, bevande, caffe, liquori, e le richieste fuori lista

Bambini sotto i 120 cm. € 6,90
sotto i 3 anni gratis

| CLIENTI DI UNO STESSO TAVOLO POSSONO ORDINARE ALL YOU CAN EAT
OPPURE ALLA CARTA MA NON ENTRAMBI,
INOLTRE, NON E’ POSSIBILE MODIFICARE | PIATTI DEL MENU’

MANGIA TUTTO QUELLO CHE VUOI
AD UN PREZZO UNICO CON SERVIZIO AL TAVOLO,
AD OGNI TAVOLO LA CONSUMAZIONE DI BEVANDE E' OBBLIGATORIA

NON SPRECARE IL CIBO !!!
Eventuale cibo avanzato dovra essere pagato al prezzo di listino
e potra essere asportato

ORDINANDO ALL YOU CAN EAT,
IL PIATTO CON BOLLINO ROSSO SI PUO’ ORDINARE UNA SOLA VOLTA



Tartare, chirashi

Tartare di salmone e sesamo Tartare di salmone con riso venere e
Salsa ponzu su richiesta sesamo
Salsa teriyaki

QO

Tartare di salmone con riso bianco e Chirashi salmone e avocado

sesamo Riso aromatizzato con salmone e avocado
Salsa teriyaki




Poke, insalate

Poke salmon
riso aromatizzato con salmone, avocado, mango,

insalata, edamame (5 pezzi)

Poke tuna,
riso aromatizzato con tonno, avocado, mango,

insalata, edamame (5 pezzi)

Poke salmone cotto
riso aromatizzato con salmone cotto, avocado,

mango, insalata, edamame (5 pezzi)

Insalata di alghe

Piccante

Edamame Gomma Wakame



Involtini, ravioli, shaomal, patatine_}_fritte

Involtini primavera Involtini di gamberi
Involtini di pasta sfoglia con ripieno di verdure Involtini di pasta sfoglia con ripieno di gamberi
miste

Gyoza Shaomai

Ravioli al vapore o alla griglia con ripieno di carne e Ravioli di gamberi
verdure

Ravioli con verdure Ebi amondo
Gamberetti impanati e fritti con mandorle tostate
(4 pezzi)

Patatine fritte Pane cinese Nuvolette di gamberi
Pane al latte cotto a vapore Croccanti chips di farina di tapioca
(2 pezzi) e farina di gamberi



Nigiri, sashimi

Nigiri (2 pezzi)
Bocconcini di riso guarniti
Sake (salmone)
@ Maguro (tonno) 1 sola volta
Suzuki (branzino)
Ebi (branzino)
Kani (surimi)

Sake flambé
(salmone al flambe)

Avocado
Kappa (cetrioli)

Carpaccio di salmone Sashimi di salmone
6 pezzi 3 pezzi

Sakedonburi Onigiri
Riso aromatizzato con salmone cotto, sesamo Spuntino tipico giapponese composto da
uova di salmone, cipolline, insalata, avocado polpetta di riso con cuore di salmone crudo o

cetrioli, condito con limone e salsa di soia cotto, phildelphia, sesamo



Hosomaki e pezzi

Sake maki Maguro maki .
Roll di riso farcito con salmone avvolto con alga Rolldi riso farcito con tonno avvolto con alga nori
nori

Ebi maki Surimi maki

RLoLl di riso farcito con gambero cotto avvolto con Roll di riso farcito con surimi avvolto con alga nori
alga nori

Avocado maki KaPpa maki
RLoLl diriso farcito con avocado avvolto con Roll di riso farcito con cetrioli avvolto con alga nori
alga nori
|
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Tempura maki philadelphia Kabocha maki .
Roll di riso fritto, guarnito salmone con o senza Roll di riso farcito con zucca in tempura, condito
philadelphia, condito con salsa teriyaki con salsa teriyaki



Temaki, futomak

- T Temaki (1 pezzo)
f ILtemaki e il sushi piu grande fra i vari tipi di sushi

ed e di forma conica avvolto in una foglia di alga
e ripieno di diversi ingredienti

Sake temaki

Riso, salmone, avocado
Maguro temaki
Riso, tonno

Miura temaki
Riso, salmone grigliato,
philadelphia, sesamo

Ebiten temaki
Riso, gambero fritto

California temaki
Riso, surimi, avocado

Vegetarian temaki
Riso, avocado, cetrioli, insalata

Futotempura 6 pezzi)
| futomaki sono rolls di sushi di grandi
dimensioni con un ripieno di due o tre
ingredienti. Gli ingredienti del futomaki
sono scelti per completare sapore e

colori.

Avocado, salmone,surimi, cetrioli,
tamago, salsa teriyaki

COORAO

Futomaki (6 pezzi)

Avocado, salmone,surimi, cetrioli,
tamago, salsa teriyaki

CQAOBPRO



Uramaki rol di riso farciti - 8 pezzi

New York Maguro

Salmone, avocado, sesamo Tonno, avocado, sesamo

Philadelphia Miura
Salmone, avocado, philadelphia, sesamo Salmone grigliato, avocado, philadelphia,
sesamo

California Vegetariano
Surimi, avocado, tobiko (uova di pesce volante) Verdure, avocado, sesamo



Uramaki roll di riso farciti - 8 pezzi

Crema di tonno e salmone Crema di tonno e gamberi
Crema di tonno, salmone, avocado, sesamo Crema di tonno, gamberi, avocado, sesamo
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Rainbow salmone Kabocha roll
Salmone, avocado, sesamo, guarnito con Zucca in tempura, philadelphia, guarniti con
fette di salmone fette di avocado, conditi con salsa teriyaki
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Salmon roll Crock roll
Salmone, avocado, cetrioli, teriyaki, cipolla, Surimi, avocado, cetrioli, teriyaki, cipolla,
spicy mayo spicy mayo



Uramaki roll di riso farciti - 8 pezzi

Ebiten
Gambero fritto, sesamo

Spicy salmon
Granchio, avocado e maionese, guarniti con
tartare di salmone piccante

Chiken love

Roll di riso farciti con pollo fritto, insalata,
guarnito con pasta kataifi, condito con salsa
teriyaki o piccante (stiracha)
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Special ebiten
Gambero fritto,scaglie di mandorla,
phl adelphia e crunch in tempura

_ 0000

Heat roll
Salmone, avocado, philadelphia,
spicy mayo, peperoncino

_ 00®0

Crunch roll
Roll di riso venere farcito con salmone,
philadelphia, avocado e crunch in tempura



Combinazione sushi, hoshizushi

Nigiri sho Nigiri sho flambé

3 salmone, 1 tonno, 1 branzino, 1 gambero 2 salmone, 2 tonno, 2 branzino

Sushi misto Maki misto
8 nigiri misti, 2 uramaki, 3 hosomaki 8 uramaki salmone e avocado,
4 rainbow salmone, 6 hosomaki misti

8mix . 8 mix salmone o ‘
4 nigiri misti, 4 uramaki 4 nigiri salmone, 4 uramaki philadelphia

Hoshizushi kataifi (8 pezzi) Hoshizushi New York (8 pezzi)
Riso, salmone flambe, maionese, kataifii, salsa Riso, salmone, avocado
guacamole, teriyaki



* Riso, gnocchi, spaghetti

Riso

bianco

con verdure
alla cantonese
con gamberi
con pollo al curry

thai

con manzo

con salmone

con frutti di mare

alla piastra con salsa di soia
alla piastra misto

Gnocchi Spaghetti al wok
con verdure. con verdure
con gamberi con gamberi
con maiale con frutti di mare

Spaghetti di riso al wok Spaghetti di soia al wok
con verdure con verdure
con gamberi con gamberi

con frutti di mare con maiale piccante Q-



Udon, soba, zuppe

Udon  Udon con verdure Soba  Soba con verdure
Udon con gamberi Soba con gamoberi
Udon con pollo Soba con pollo
Udon con frutti di mare Soba con frutti di mare

Ramen con pollo Ramen con manzo piccante

Zuppa di miso

Zuppa con asparagi



Pollo, maiale, manzo, verdure

Pollo con verdure Maiale in salsa agrodolce
Pollo in salsa piccante Q- Maiale con verdure
Pollo al curry Maiale piccante

Pollo con patate
Pollo al limone
Alette di pollo

Maiale funghi e bambu

Manzo saltato al wok Gamberi al limone

Manzo con verdure Gamberi sale e pepe (1 volta)
Manzo piccante Q- Gamberi in salsa piccante
Manzo funghi e bambu Gamberi con verdure

Gamberi al curry

Calamari saltati al wok Verdure saltate al wok
(piccante) Funghi e bambu saltati al wok

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.



Spiedini, tempura

Spiedini di pollo

2 spiedini

Yasai tempura Ika furai
Tempura di verdure miste Anelli di totano in tempura

Chiken furai Moriawase tempura
Pollo in tempura Gamberoni e verdure in tempura

Chele di granchio 3 pezzi Salmone alla piastra
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Tartufo bianco € 5,50
TT————

Tartufo classico € 5,50

—
Coppa yogurt e frutti di bosco € 5,50

Tiramisu savoiardi € 5,50
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Coppa crema e pistacchio € 5,50 Cocco ripieno € 5,50

A

Soufflé black & white € 5,50 Soufflé al cioccolato € 5,50 L




Bevande

Acqua 50 cl. €150
Acqua 75 cl. € 250
Bibite in lattina (coca, fanta, sprite, te al limone, té alla pesca) € 2,00
Te verde giapponese (in teiera) € 4,00
consumato come te dell'ospitalita, e ricco di vitamina C, dal gusto fresco e dal carattere dolce e pieno
Birre

Asashi 33 cl. giapponese) € 3,50
Asashi 50 cl. (giapponese) € 4,50
Sapporo 50 cl. giapponese) € 4,50
Sapporo 66 cl. giapponese) € 6,50
Tsingtao 66 cl. cinese) € 550
Singha 33 cl. «thai €350
Viniin calice

Bianco € 3,00
Rosso € 3,00
Prosecco € 3,50
Vini in caraffa

Bianco o rosso % . € 3,50
Bianco o rosso Y2 L. € 5,00
Bianco o rosso 1 L. € 850
Sa ke (fermentato di riso giapponese)

Sake piccolo (caldo) € 3,50
Sake grande (caldo) € 5,00
Caffetteria

Caffe espresso €100
Caffe decaffeinato € 1,50
Caffe corretto €2,00
Orzo €150

Digestivi e alcolici

Amari

Grappa

Limoncello

Whisky

Whisky giapponese Fujisan
Whisky giapponese Suntory
Takara PLUM (liquore di prugne giapponese)
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Il 9 maggio 2018 & entrato in vigore il D.Lgs. 231/2017 che adegua la normativa nazionale e sanziona la violazione delle
disposizioni previste dal Regolamento UE 1169/2011, volto ad assicurare una adeguata informazione sugli alimenti ai

consumatori.

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati in questo esercizio,
possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni. Il cliente & pregato di comunicare al personale
di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’'ordinazione. Durante le
preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate. Pertanto i nostri piatti possono contenere le
seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11
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Cereali contenenti glutine

Grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi
ibridati e prodotti derivati, tranne:

- sciroppo di glucosio a base di grano, incluso
destrosio

- maltodestrine a base di grano

- sciroppi di glucosio a base di orzo

- cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati
alcolici, incluso I'alcool etilico di origine agricola.
Pesce e prodotti a base di pesce

tranne:

- gelatina di pesce utilizzata come supporto per
preparati di vitamine o carotenoidi

- gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante
nella birra e nel vino

Molluschi

e prodotti a base di molluschi

Soia e prodotti a base di soia

tranne:

- olio e grasso di soia raffinato e prodotti derivati, purche il
processo subito non aumenti il livello di allergenicita valutato
dall’EFSA ?er il prodotto di base dal quale sono derivati

- tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale,
tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa
naturale a base di soia

- oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di
soia

- estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale
a base di soia

Arachidi

e prodotti a base di arachidi

Semi di sesamo
e prodotti a base di semi di sesamo

Sedano
e prodotti a base di sedano
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Latte

e prodotti a base di latte (incluso
lattosio), tranne:

- siero di latte utilizzato per la
fabbricazione di distillati alcolici,
incluso l'alcol etilico di origine agricola
- lattiolo

Crostacei
e prodotti a base di crostacei

Uova
e prodotti a base di uova

Frutti a guscio

e i loro prodotti, tranne la frutta a guscio
utilizzata per la fabbricazione di distillati
alcolici, incluso I'alcol etilico di origine
agricola

Lupini
e prodotti a base di lupini

Senape
e prodotti a base di senape

Anidride solforosa e solfiti

in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o
10 mg/l in termini di SO2 totale da
calcolarsi per i prodotti cosi come proposti
pronti al consumo o ricostituiti
conformemente  alle istruzioni  dei
fabbricanti

* Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.

Involtini di gamberi, Wakame

Spiedini di gamberi, Gamberi

Gamberoni alla piastra Kadaifi (pasta di farina frumento)
Uova di salmone Ebi (gambero cotto)

Uova di pesce volante Anguilla

Gambero rosso di sicilia

| seguenti prodotti nel menu sono surgelati all'origine:

Kani (granchio/soft shell crab)

Polpo

Frutti dli mare (ciuffi dli totano/polipetti, seppie e gamberi)
Surimi

Edamame (fagioli dli soia)

Pollo

Arelliditotano



KIZUNA

SUSHI RISTORANTE

CASALMAGGIORE

Sushi take away & delivery



